lsighe Gaste

Unsger RKidchgntzam bereitet allg Gerichte in Hlandarbeit
sorgfaltig, schongnd und frisch zu.
Nur so Rdnngn wir dig ggwohnt hohg Qualitat aus unserer Rdche garantigren.

€s ist uns ¢in wichtiges Inliggen, dass dig Rohprodukte fir unsereg Spgisen
aus tigr~ und naturggrechter Produktion stammen.
Peshalb bevorzugen wir regionalg Ligferantgn und Spezialitaten aus der Gegend.

Wuch fllgrgiker Rdnngn bei uns bedgnkegnlos schigmmen!
Penn wir Rochgn weitgehend
Glutegnfrei, ohng Rinstlichg Zusatzstoffe (€ ) und ohng Ggschmacksverstarker
Cuising sant¢ und fir jeden Gast vertraglich heisst das Motto aus unserer Kiche.

Sollten Sig mal nicht so vigl Zeit ginggplant haben, mdehten aber doch ,,Oppis réchts” gssen,
dann sagen Sig’s bitte glgich bei der Bestellung. Wir werden allgs daran setzen,
dass dig Ihr €ssen trotzdegm genigssen Rdnnen.

Unsger Rdchegntgam
Corngl dchdpfer, Beat Soltgrmann,
Thomas Truffer und Michagl Gfellgr
Rajia lsanz und Regnate Soltgrmann




Wild - Menu

Raffinigrte Fasangn - Terring
mit Porrfrdchten im Pistazignmantel
und €ntenlgber - Mousse auf Cumberland - Gelée
mit Rirbis ~ Senf ~ Couscous

Hromatische Ingwer ~ Rirbissuppe
mit Curry - dpfel, Kdrbiskernen
und gerdsteten Haselnldssen

Sautigrter Rehridcken im Kakaomantel
an €dglbitter Schokoladgnjus mit gringn Oliven
begleitet von Feigen ~ Rotkraut und Rosgnkohlblatter
dazu Rartoffel - Baumkuechgn mit Chili und Pegperoni

Allgrigi von der Birng
zZartschmglzegndes Birngnsorbet,
warmer Birngnkompott mit Baumnuss und Weinbeeren
dazu pochigrtg Birng gefillt mit Glihweinmousse

Menupreis Pr. 78.-
Weinbegleitung Fr. 24.50



Isdig ~ Mlegnu

Randgn Variation
mit sous vidg gggarter Wachtelbrust an Zitrongnpfeffer
und siss - saurg Fglong

Raffinigrte Marroni - Steinpilzsuppe
mit Waldpilzragout

Ggebratenegs Mittglstick vom Zander im Speckmantel
auf dellegrig ~ Triffelschaum und marinigrtegn Hilsenfrichten
servigrt mit dhornsirup - dauce

Gebrategngs tlirsch - €ntrecdte mit Pfeffer - Rrokant
an Rraftigem Williams - Jus
anggrichtet mit Birngn - Ravioli
und Rahm - Wirsing mit Preisglbgeren

Reichhaltige Rasegplatte

Gegeister Honig auf Orangen ~ Nuss - Salat
und Oranggen - Honig - Moussg, Hionigwabgn

Menupreis Fr. 95.~
Weinbeglegitung Fr. 39.-

4 -~ Gang Pr. 76.-
Weinbeglegitung Fr. 24.50



Fisch - Menu

Randgn Variation Rombinigrt mit
Graved - lsachs marinigrt mit Randen und Orangge
und sidss - saurg Felong

Hromatische Ingwer ~ Ridrbissuppe
mit Curry - dpfel, Kdrbiskernen
und gerdsteten Haselnldssen
begleitet von gebratener Rigsencrevette

Qgebratengs Mittglstdck vom Zander im Spgckmantel
auf dellegrig ~ Triffelschaum und marinigrtegn Halsegnfrichten
servigrt mit dhornsirup - dauce

Hausgegmachtes Zwetschgen - Parfait mit Zimt
auf warmegm Zwetschgegnkompott

Menupreis Fr. 74.~

Weingmpfehlung
Rully Blane 1gr Cru Montpalais
Jean-Baptiste Ponsot, Burgund
10cl Pr. 8.50 75el Pr. 54.-



Vorspeisen

Raffinigrtg Fasangn - Terring mit drrfrdchten im Pistazignmantgl
und €ntenlgber ~ Mousse auf Cumberland ~ Gelée
mit Rdrbis ~ Senf - Couscous

Randgn Variation

mit sous vide gegarter Wachteglbrust an Zitrongnpfeffer
und sdss - saurg Mglong

Salateg

SUPPEN

@Gegmischter Blattsalat
mit gerdsteten Sonngnblumenkerngn

Buntgemischter ldig - dalat
mit Crodtons und Speckwdrfeli

Niisslgrsalat mit €i und Crodtons

Nisslersalat mit Rauchlachsstreifen
an Balsamico Pregssing

dromatische Ingwer - Rirbissuppe mit Curry - dpfel,
Rdrbiskgrngn und gerdsteten Haselndssen

Raffinigrte Marroni - Steinpilzsuppe mit Waldpilzragout

Hausgegmachtg Rraftbrihg mit Sherry

fr. 22.50

fr.19.50

Pr. 8.-

fr. 9.50
Pr. 11.50

Pr. 14.-

Pr.12.~

fr. 13.50
Pr.12.~



Fisch - dpezialitaten
Vorspeisen

Randgn Variation
Rombinigrt mit Graved - lsachs, marinigrt mit Randen und Orangge
und sdss ~ saurg Felong fr. 21.~

Norwegischer Rauchlachs mit Megrrettichschaum

und Salatbouquget, dazu reichen wir Toast Pr. 19.50
DUPPL
dromatische Ingwer - Kirbissuppe mit Curry - dpfel, Kirbiskernen
und gerdsteten Haseglnldssen begleitet von gebratgner Rigsgneregvette fr. 13.50
Hauptgerichte
Gebrategng Schweizer Forgllgnfilgts nach alter Berner drt
Zafelgefellichaft ¢ . . . e
o durch’s €i ggzogen mit frischen Rrautern,
servigrt mit buntem Gemdse und Salzkartoffeln fr. 32.50
e s Gebratengs Mittelstdck vom Zander im Spgeckmantel

auf Sellerig -~ Triffelschaum und marinigrten Hdidlsegnfrichten
servigrt mit dhornsirup ~ Sauce und Saisongegmise Pr. 39.-


http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjTyLS7-bTdAhXDZ1AKHepfDXAQjRx6BAgBEAU&url=http://zollhaus-sachseln.ch/kategorie2/index.html&psig=AOvVaw38UY7JZzpB8DRkyFYkKaIf&ust=1536823926361567

Herbstderichte

Sautigrter Rehrdcken im Kakaomantel

an €dglbitter Schokoladenjus

begleitet von Feigen ~ Rotkraut und Rosgnkohlblatter
dazu Rartoffel - Baumkuechen mit Chili und Peperoni

Gebrategngs Hirsch - €ntreedte mit Pfeffer - Rrokant
an Rraftigem Williams - Jus

anggrichtet mit Pirngn - Ravioli

und Rahm - Wirsing mit Preisglbeeren, Saisongegmiise

Hirsch - Stroganoff
zarteg Hirsch - Huftstreifen an rassiger Paprika - Rahmsauege
sgrvigrt mit hausgemachtg Quark - Spatzli

Vegetariseh

Herbstlicher Gemdsgtellegr
anggrichtet mit gefilltem Wpfel
und hausgemachte Quark ~ Spatzli

Rassiges Waldpilz - Ragout
an Rrauter ~ Cognac ~ Rahmsauce
anggrichtet mit ROsti

Pr. 44.~

Pr. 42.-

Pr. 32.-

fr. 26.-

fr. 29.50



Wild Rlassiker

Hausgegmachter Rehpfeffer Lsdig ~ {irt Pr. 34.50
Feings Rehgeschnetzeltes Pr. 38.-

zartg Rehschnitzel
an Wildrahmsaueg mit Preisglbeeren fr. 39.50

Rehricken als Tellgrgericht
zartgs Rehrdckenfilgt an Wildrahmsaucg
mit Preiseglbeeren, reichhaltig garnigrt fr. 44.-

Pigse Gerichte sgrvigren wir mit hausggmachte Quark - Spatzli,
Rotkraut, Rosgnkohl, Marroni, Pfalzerrdebli und gefdlltem dpfel.

R{Zhr’uekzn ~ plattg L‘)OIQ ~ ﬂrt ab 2 Persongn

Mnggerichtet mit Pilzgn, Trauben, gefdlltem Hdpfel
Rotwginbirng, Rotkraut, Marroni, Pfalzerrdebli,

Rosgnkohl, hausggmachte Quark - Spatzli

und samiger Wildrahmsaueg mit Preisglbeeren.

pro Person Fr. 59.-



Flgischgerichte

ls6ig - Rotelett; Gerauchtes, gebrategnegs Schweinskotelett

an Kraftiger Senfsauce servigrt mit buntgm Gemiseg und Rdsti Pr. 32.~
Berner Geschnetzeltes;

Rinds - und Ralbsflgisch mit frischen Champignons,

an rassiger Sgnfsauce und mit ROsti serviert fr. 38.-

Tellgr fr. 32.-
@rilligrtes Rinds - €ntrecdte (Swiss Quality Beef)
mit hausgemachter Rrauterbutter,
buntem Saisongemise und der Beilage Ihrer Wahl fr. 42.-

zartgs Rindsfilgt - Medaillon vom australischen Rind
an Rraftiger Burgunder - daueg,
servigrt mit buntem Gemdseg und der Beilage [hrer Wahl fr. 48.-

Beilagen: Pommes frites, Rroketten, ROsti, Nudgln,
SalzRartoffgln, Quark - Spatzli
odgr Rartoffel - Baumkuechgn mit Chili und Peperoni



Peklaration

Plgischherkunft Ralb, Schwein, Rind und Poulet
Rindsfilet
Wild

Pischherkunft  Forelle
Zander
Rauchlachs

Gesetzlicher Hinweis

Schweiz
Hustralign

dchweiz und €U,
in grstklassiger Qualitat

Schweiz
Estland
Norweggegn

Hustralisches Flgisch Ronnte mit Igistungsfdrdernden Mitteln

und {ntibiotika grzeugt worden sgin.



